KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

Advent Lunch

Montag, 16.12.2024
Getriiffelte Kastanienschaumsuppe
<L
Kurz gegrillter Zwiebelrostbraten vom Almochsen

mit Kriuter Spétzle, Rostzwiebeln und Speckbohnen

Dienstag, 17.12.2024
Kiirbis-Curry-Schaumsuppe

<LL

Cordon Bleu vom Milchkalb

dazu Kartoffel-Vogerlsalat mit Kiirbiskernol

Mittwoch, 18.12.2024

Kartoffel-Sellerie-Schaumsuppe
<L
Gegrilltes Seesaiblingsfilet mit Champagnerschaum

auf cremigem Kiirbis Risotto und Gemiise

Donnerstag, 19.12.2024

Kriftige Tafelspitz Consommé
mit Gemiisestreifen und Griefnockerl
<L
Ziiricher Rahmgeschnetzeltes vom Milchkalb

mit hausgemachten Kartoffel Rosti und Gemiise



KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

Freitag, 20.12.2024
Topinambur-Schaumsuppe
<L
Gebratenes Zanderfilet mit violettem Senfschaum,

eingemachten Gemiiserahmlinsen und Erbsenkresse

Samstag, 21.12.2024

Kriftige Tafelspitz Consommé
mit Gemiisestreifen und Speckknodel

<L

Backhendl vom Bio-Huhn

mit Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren und Zitrone

Sonntag, 22.12.2024
Schaumsuppe von der Steckriibe
<L
Ofenfrische Bauernente mit Rosmarin-Natur-Saftl,

fruchtigem Apfelrotkraut und Bayrischen Kartoffelknodel



