VORSPEISEN UND SUPPEN

Karamellisierter Ziegenfrischkiise mit Triiffelhonig,
Granatapfelkernen, kandierten Friichten,
herbstlichen Blattsalaten und Pinienkernen € 19,50

A-E-G-H-M-0

Gebackener Seidentofu mit gebratenen Jakobsmuscheln,
in warmer Ponzu Sauce, mit Jungzwiebel,
knusprigem Chili und Bonito Flakes € 2350

A-B-D-E-H-M-O

Im Ofen geschmorter Pulpo
mit Oliven, Kapern, Honigtomaten,
Junglauch und Limonen-Kartoffelpiiree € 26,50

B-DG-L-O-R

Tafelspitz Consommé
mit Gemiise und Griefnockerl € 950

A-C-G-L

Kiirbis-Ingwer-Schaumsuppe
mit Beef Tatar Cone € 12,50

A-C-G-L-0

A - Gluten | B - Krebstiere | C-FEier| D - Fisch | E

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

HAUPTGANG

Gegrillte Seezungenfilets in der Limettenkruste
auf cremigem mediterranem Gemiiserisotto
und Champagnerschaum €36,50 | € 44,50

A-D-G-L-0O

Gebratenes Bio-Lachsforellenfilet
mit Gemiiserahmlinsen, Erbsenkresse

und violettem Senfschaum €2850 | € 34,50

A-D-G-L-M-O0

Kotelett vom Tiroler Vollmilchkalb

mit cremigem Speck-Wirsing, Gemiise

und Macaire Kartoftel € 4250
A-C-G-L-0

Rosa gebratener Rehriicken mit Portwein-Schokoladen Jus,
Selleriecreme, wildem Broccoli, Schupfnudeln
und eingelegten Cranberrys € 42,50

A-G-L-M-O

Wiener Schnitzel vom Tiroler Vollmilchkalb

mit Preiselbeeren und Petersilienerdipfel € 34,50

A-C-G-0

Vegetarisch

Pikantes Kiirbiscurry mit Kokosmilch,
Kichererbsen, Massaman, Soja Sprossen
und Naan Brot € 2350

A-C-G-L-O

Gedeck | Brot, Butter, Aufstriche, Amuse-Gueule und Friandise | € 5,50
Niisse | F - Soja | G- Milch | H - Schalenfriichte | L - Sellerie | M - Senf | N -Sesam | O

DESSERT UND KASE

Dessertvariation “KCC”
A-C-E-G-0O

Zweierlei von der schwarzen Johannisbeere
mit Sauerrahm und Schokoladen Crumbles

A-C-E-G-0O

Schokoladen Soufflé mit fliissigem Kern,
Joghurtschaum und Waldbeer Sorbet

A-C-E-G-0O

Franzosischer Rohmilchkise
und Tiroler Bergkise mit Chutneys

G-M-0

Sulfite | P- Lupine | R - Weichtiere

€ 2150

€ 14,50

€ 14,50



