Cremige Burrata mit Ochsenherztomaten
gegrillten Romana Salatherzen, Pinienkernen
und Serrano Schinken

Romanische Salatherzen mit Caesar Dressing,
Parmesan und Crotitons

- mit Hiithnerfiletstreifen

- mit Garnelen

Kriftige Tafelspitz Consommé
mit Gemiise und Kaspressknodel

Schaumsuppe vom wilden Bérlauch
mit Junglauch-Tomaten-Bruschetta

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

MITTAGSKARTE

~

Empfehlung des Tages € 2250 Pikantes Thai-Curry vom Bio-Huhn
mit Gemiise und Basmatireis
€ 21,50
Gegrilltes Lachsfilet “Label Rouge® mit Kokosschaum
pikantem Gemdisecurry, Zuckerschoten, Dreierlei Dim Sum (Garnele, Bio-Huhn, Vegetarisch)
Sojasprossen und Duftreis € 34,50 | € 39,50 (Gefilite Chinesische Teigtaschen)
€ 1650 mit Wakame Salat, Daikonrettich
€ 2950 und Ponzu-Chili Sauce
€ 34,50 Ziiricher Rahmgeschnetzeltes vom Tiroler Vollmilchkalb
mit hausgemachten Kartoffelrosti
und buntem Genmiise € 3950 Kalbfleischpflanzerl mit Erdapfelpiiree,
Portweinjus und Rostzwiebeln
€ 10,50
Wiener Schnitzel vom Tiroler Vollmilchkalb
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln € 34,50 Spaghetli
Bolognese | Tomatensauce | Aglio e Olio
€ 1150
Hausgemachte Bérlauch Schlutzkrapfen
auf cremigem Spargel-Erbsen-Ragout Zwelerlei Schokoladenmousse
und Liebstéckelschaum € 2450 mit frischen Beeren und Fruchtsauce
,KCC“Burger
mit Triiffel]pommes und spicy BBQ-Sauce € 2850
BRUNCH SPECIALS
Pikantes Beef Tartar mit Triiffel Mayonnaise, Porridge ,,Bio Klassik* “Club Sandwich”
knusprigem Kartoffelrosti und Salatbouquet € 26,50 Porridge mit Kurkuma, Orange & Ingwer € 10,50 Gegrillte Hithnerbrust, Speck,
Tomate, Salat, Bio-Ei, Cocktailsauce € 23,50
Gebackene Tempura Garnelen 2 Stiick Weillwiirste
mit spicy Mayonnaise und Guacamole € 19,50 mit Laugenbreze und Handlmaier Senf € 950

/

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren geschulten ServicemitarbeiterInnen.

€ 32,50

€ 2150

€ 24,50

€ 19,50

€ 1350



