KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

MITTAGSKARTE

Roh marinierter Label Rouge Lachs Empfehlung des Tages € 2250 Pikantes Thai-Curry vom Bio-Huhn
mit Limonen-Sauerrahm, Avocado, mit Gemiise und Basmatireis
Tomaten-Vinaigrette und gebackener Garnele € 24,50
Gebratenes Doradenfilet
auf Grillgemiise, Rosmarinkartoffeln Dreierlei Dim Sum (Garnele, Bio-Huhn, Vegetarisch)
und Kréiuter—S chaum € 3 2’ 50 (Geﬁill\t}eVChEesischegeiglgtasch]e)n) k h
mit Wakame Salat, Daikonrettic
Romanische Salatherzen mit Caesar Dressing, € 3850 N
R und Ponzu-Chili Sauce
Parmesan und Crotitons € 16,50
- mit Hithnerfiletstreifen € 29,50 In Barolo geschmorte Rinder Roulade
_mit Garnelen € 34,50 mit Kartoffel-Kren-Piiree, Gemiise , . . .
und Réstzwiebel € 3750 Kalbfleischpflanzerl mit Erdapfelpiiree,
- Portweinjus und Rostzwiebeln
Tafelspitz Consommé
mit Gemiise und Pinzgauer Farfeln € 250 Wiener Schnitzel vom Tiroler Vollmilchkalb Spaghetti
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln € 34,50 Bolognese | Tomatensauce | Aglio e Olio
Schaumsuppe vom Blumenkohl
. « . I~
mit knusprigem Enten Gyoza € 950 Hausgemachte Spinatknodel mit Petersilienschaum Zweierlei Schokoladenmousse
Morchelrahmsauce und geschmolzenen Tomaten € 21,50 mit frischen Beeren und Fruchtsauce
L,KCC“Burger
mit Triiffelpommes und spicy BBQ-Sauce € 2850
/ BRUNCH SPECIALS
Pikantes Beef Tartar mit Triiffel Mayonnaise, Porridge ,,Bio Klassik” “Club Sandwich”
knusprigem Kartoffelrosti und Salatbouquet € 26,50 Porridge mit Kurkuma, Orange & Ingwer € 10,50 Gegrillte Hithnerbrust, Speck,
Tomate, Salat, Bio-Ei, Cocktailsauce € 23,50
Gebackene Tempura Garnelen 2 Stiick Weiwiirste
mit spicy Mayonnaise und Guacamole € 19,50 mit Laugenbreze und Handlmaier Senf € 950

/

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren geschulten ServicemitarbeiterInnen.

€ 32,50

€ 2150

€ 24,50

€ 19,50

€ 1350



