Lauwarmer Atlantik Hummer
Rote Beete Carpaccio, pikante Guacamole,

KITZBUHEL
COUNTRY CLUB

MITTAGSKARTE

Empfehlung des Tages € 2250

Pikantes Thai-Curry vom Bio-Huhn
mit Gemiise und Basmatireis

getrocknete Honigtomaten und Wasabicreme € 32,50
Gebratenes Steinbuttfilet “Wildfang*
mit frischem Blattspinat, gefiillten Kriuter Gnocchi Dreierlei Dim Sum (Garnele, Bio-Huhn, Vegetarisch)
Romanische Salatherzen mit Caesar Dressing, und Safranschaum € 36,50 | € 42,50 (Gefiilte Chinesische Teigtaschen)
Parmesan und Crodtons € 1650 mit Wakame Salat, Daikonrettich
- mit Hiihnerfiletstreifen € 29,50 und Ponzu-Chili Sauce
- mit Garnelen € 34,50 Rosa gebratene Medaillons vom Black Angus Rind ,,Dry Aged*
mit Kartoffelpiiree, Gemiise
Portwein Jus und Sauce Bernaise € 49,50 Kalbfleischpflanzerl mit Erdépfelptiree,
Tafelspitz Consommeé Portweinjus und Rostzwiebeln
mit Gemiise und Griefinockerl € 950
Wiener Schnitzel vom Tiroler Vollmilchkalb
mit Preiselbeeren und Petersilienkartoffeln € 34,50 Spaghetli
Getriiffelte Kastanien Schaumsuppe Bolognese | Tomatensauce | Aglio e Olio
mit knusprigem Enten Gyoza € 1350
Hausgemachte Triiffel Ravioli
auf Selleriecreme, cremiger Triiffelsauce Zweierlei Schokoladenmousse
und frisch gehobeltem Périgord Triiffel € 2850 mit frischen Beerenund Fruchtsauce
,KCC“Burger
mit Triiffelpommes und spicy BBQ-Sauce € 2850
/ BRUNCH SPECIALS
Pikantes Beef Tartar mit Triiffel Mayonnaise, Porridge ,,Bio Klassik” “Club Sandwich”
knusprigem Kartoffelrosti und Salatbouquet € 26,50 Porridge mit Kurkuma, Orange & Ingwer € 10,50 Gegrillte Hithnerbrust, Speck,
Tomate, Salat, Bio-Ei, Cocktailsauce € 23,50
Gebackene Tempura Garnelen 2 Stiick Weilwiirste
mit spicy Mayonnaise und Guacamole € 19,50 mit Laugenbreze und Handlmaier Senf € 950

/

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren geschulten ServicemitarbeiterInnen.
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